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VARIVO (CUSPAJZ) OD PORILUKA

Sastojci (za 4 - 6 osoba)

1 kg poriluka

30 dag krumpira

1 glavica kapule

1-2 mrkve

10 dag korijena celera

20 dag mesnate pancete ili dimljenog Speka
1 par kobasica za kuhanje

2 reznja CeSnjaka

Zlica ostrog brasna

1 Zlicica slatke mljevene paprike

lovorov list, maslinovo ulje, malo kima, malo mazurana, vezica persina,
koncentrat rajcice, sol i papar

Priprema

Kapulu, izrezanu na sitno, i dio pancete izrezana na male kockice poprziti na
maslinovu ulju. Kada je kapula uvenula dodati na manje kocke narezan krumpir,
mrkvu na malo deblje kolutove i kockice celerova korijena. Sve zajedno pirjati
nekoliko minuta pa dodati sitno sjeckani ¢esSnjak, mljevenu papriku, posuti brasSnom,
te jos kratko pirjati. Zatim dodati krupnije komade pancete i uliti vode da prekrije sve
sastojke. Kada zavre dodati nekoliko zrna kima, blago posoliti, te na laganoj vatri
kuhati 10-ak minuta. Poriluk izrezati na kolutove debljine oko 1 cm, dobro oprati pod
mlazom hladne vode, pa ga dodati u lonac. Po potrebi doliti joS vode (ne smije biti
previSe gusto) i nastaviti kuhati daljnjih 15-ak minuta. Sada dodati Zlic¢icu koncentrata
od rajcice, narezane kobasice, lovorov list i malo mazurana, pa sve zajedno kuhati
jos 20 minuta. Dodati sitno sjeckani list persina, dotjerati okus solju i paprom i
posluziti u loncu u kojemu se cuspajz kuhao. Casa dobro ohladene, kvalitetne
KujundZusSe sasvim Ce se lijepo sloziti s ovim, starim narodskim jelom. U slast!






